fEblekage med kanel

Til en stor teerteform

3 &g

150 g rarsukker

4 store aebler

225 g mel

3 tsk. Bagepulver

korn fra en halv vaniliestang el. ¥z tsk
vaniliepulver

Pynt

1 aeble

1 spsk. ragrsukker

1 tsk. Stadt kanel

korn fra en halv vaniliestang el. ¥z tsk vaniliepulver
8 finthakkede mandler

Tilbehgr:
Creme fraiche
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Kagen:

Pisk seg og sukker godt.

Fjern kernehusene fra eeblerne og skaer dem i tern — skreellen kan bevares, hvis det er
ubehandlede aebler. Vend aeblestykerne i seggeblandingen sammen med mel og
bagepulver. Heeld dejen i en teerteform.

Pynt:

Bland sukker, kanel, vaniliekorn og mandler og drys det over dejen. Afslut med et aeble
skaret i tynde skiver uden kernehus.

Kagen bages ved 200 grader i ca. 40 minutter. Bliver kagen mgark, inden den er feerdig,
kan man laegge et stykke bagepapir over. Afkgl kagen og server den med creme fraichen.



